Delbes

FINE FOOD CREATORS
Est.1956 Belgium

Figues, fromage bleu et glacage balsamique
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INGREDIENTS:
4 tranches de pain multigrain grillé
4 figues tranchées
4 tranches de concombre
400g de fromage bleu (Dolcelatte)
Belberry Figues et poivre noir
Belberry Glacage balsamique a la framboise et au miel

Cresson a la moutarde rouge

PREPARATION & PRESENTATION:
Placer les tranches de concombre dans une assiette,
ajouter le pain et des morceaux de fromage bleu (voir photo)
Poser les morceaux de figues, la confiture de figues et poivre noir
et le cresson de moutarde
Finir en ajoutant quelques goutes de coulis de framboise balsamique




