Kaas, kaas, kaas

“ Voorgerecht @ 20 min. = 4

Delbes

FINE FOOD CREATORS
Est.1956 Belgium

INGREDIENTEN:
Pompernikkelbrood
Pompoenbrood
[taliaanse crackers (met olijfolie)
Een beetje Pont I'Eveque-kaas
Bleu Cheese (Dolcelatte of Gorgonzola)
Brie kaas
Belberry Raspberry & Star Anise
Belberry vijgen & zwarte peper
Belberry Abrikoos & Komijn
Verse koriander
Citroengras
Billetjes bloedsinaasappel
Rucola bladeren

BEREIDING & PRESENTATIE:
Pompernikkelbrood, een beetje Pont I'Eveque-kaas,
Belberry Raspberry & Steranijs en verse koriander.
Pompoenbrood met Bleu-kaas (Dolcelatte of Gorgonzola),
Belberry Vijgen & Zwarte peper en citroengras.
[taliaanse cracker met olijfolie, Brie-kaas, wiggenbloedsinaasappel,
Belberry-abrikoos en komijn, rucola.




