
Lente salade

IN GRE D IE N TE N :

•	 1 komkommer in schijfjes

•	 1 butternutpompoen, in plakjes

•	 1 flesje Belberry komkommer azijn

•	 40 gr rietsuiker

•	 Roodaderzuring

•	 4 sneedjes Parmaham

•	 4 sneedjes Coulommiers kaas

•	 1 fles Belberry Mango Balsamico glazuur

•	 1 fles Belberry “Spicy Mango” Ketchup 

BE RE ID IN G &  P RE SE N TATI E:

•	 Meng de groene komkommerazijn en de rietsuiker. 

	 Marineer de sneetjes komkommer en butternut gedurende 20 minuten.

•	 Rol de sneetjes komkommer en snijd ze doormidden.

•	 Presenteer een in stukken gescheurde plakje ham.

•	 Schik met de sneetjes butternut en komkommer rolletjes

•	 Werk af met stukjes kaas, rode geaderde zuringbladeren, 

	 bosjes Pikante Mango Ketchup en garneer met druppels balsamico glazuur
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