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FINE FOOD CREATORS
Est.1956 Belgium

Rouleaux de jambon cru avec fromage bleu
et pomme marinée.

ﬂ Plat principal ® 20 min. = 4

INGREDIENTS:

« 8tranches dejambon cru

« 8tranches de fromage Pas de Bleu

. 100 grderoquette

« 4tranches de pain noir (seigle - levain)

Pour la pomme marinée:
< 2pommes
« 2dldevinaigre de pomme BELBERRY

. Poivre noir

PREPARATION:
« Coupezles pommes en julienne et mélangez-les avec le vinaigre de pomme.

Poivrer et laisser mariner pendant 10 minutes.
« Disposezle jambon cru avec dessus le fromage Pas de Bleu, coupez dans le sens
de lalongueur et disposez quelques pommes marinées sur chaque tranche.

Enrouler cet morceau.

PRESENTATION:
. Présentezlaroquette avec le reste de la pomme.
Placez les rouleaux au jambon dessus et servi avec le pain noir.



