Sicilian Blinding Nights Scrub

*1 Apéritif @ 5 min. = 2

Sl

FINE FOOD CREATORS
Est.1956 Belgium

INGREDIENTS:

1dl de Picon CoPIN

2 clde vodka

3dlde Spumante ou de Cava

5 cl Vinaigre de mandarine de Sicile BELBERRY
1mandarine coupée en morceaux / retirer la peau

PREPARATION:

Refroidir le verre avec des glacons
Mélangez tous les ingrédients dans un shaker, ajoutez les glagons et secouez
vigoureusement.

PRESENTATION:

Répartissez quelques morceaux de mandarine au fond du verre glacé.
Filtrez votre cocktail a I'aide d’une passoire a cocktail afin de retenir les glagons et
complétez votre verre avec le Spumante ou le Cava.




